
P R I M O  P I A T T O  A  S C E L T A  T R A

T o r t e l l i  d i  r i c o t t a  b i o  " H o m b r e "  e  s p i n a c i  a l  b u r r o   e  s a l v i a

R i s o t t o  d e l  N e r o   i n  c i a l d a  c r o c c a n t e  d i  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o

T a g l i a t e l l e  v e r d i  c o n  r a g ù  d i  s o l o  m a n z o  " p u n t a  d i  c o l t e l l o "

S E C O N D O  P I A T T O  A  S C E L T A  T R A

Tagliere del Nero  -  salumi della nostra dispensa accompagnati

da 4 crescentine e 4 pezzi di gnocco, "Cunza" di lardo

Patanegra, le mousse di ricotta/aceto balsamico e

mascarpone/tonno, intingolo di petto di pollo alla cacciatora,

Parmigiano, stracchino 

Tagliata di Angus Irlandese  con olio al rosmarino, scaglie di

Parmigiano Reggiano Bio e patate arrosto

Rustichella di petto di pollo ripiena di prosciutto crudo e

fontina su crema di patate tartufata

D E S S E R T  A  S C E L T A  T R A

Semifreddo al pistacchio con salsa di cioccolato fondente

Crostatina tiepida di mele con gelato alla crema

Mascarpone  al Mojito 

Macedonia di frutta fresca con gelato alla crema

Sorbetto al limone

P R A N Z O  D I
F E R R A G O S T O  

Coperto e caffé inclusi - 29€ a persona


